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Menu

Verdura cruda

Latte e biscotti

Insalata e finocchio

Focaccia bianca

Carote all’olio

Grissoni e succo

a Gramigna al ragu di pollo | Risotto alla parmigiana Spaghetti aglio olio e Farfalle olio e
= parmigiano parmigiano
= | Tortino diverdure e Polpettone ' '
cavolfiore Lombo al forno Arrosto di tacchino
Fagiolini all’olio ) o )
Carote julienne Cavolo cappuccio Fagiolini all’olio
Yogurt alla frutta bio ) ) )
Yogurt alla banana bio Yogurt alla fragola bio Latte e biscotti
‘B | Pastinain brodo di carne gedalnini al pomodoro e Fusilli alla pizzaiola Pizza margherita
7w} asilico
=
E Mozzarella o Coscette di pollo Prosciutto cotto
= Bresaola e parmigiano
Fagioli in umido Pure Verdura cruda
Insalata verde
Cracker e cioccolata ) ] Latte e biscotti Streghette
Latte e biscotti
‘e | Chifferiolio e parmigiano ]grema di carote con Risotto alla milanese Zuppa di ceci con pastina
L arro
—d
8 Paillard ai ferri N i Halibut gratinato al mais Sformato con patate e
b Polpettine in umido cipolle
Ll N . .
= | Pure = Insalata e finocchi
Piselli al pomodoro Insalata verde e rossa
Pinza alla marmellata Torta cioccolato e noci i
Banana Muffin alle mandorle
‘s | Farfalle al pomodoro Penne integrali al Tortelloni burro e salvia Chifferi al pesto delicato
i ragl di manzo
S | Halibut croccante . o Polpettine di verdure Crocchette di pesce
S Tortino di spinaci
Verdura cruda ] Verdura cruda Carote all’olio
Cavolo cappuccio
Frutta fresca ) Banana Frutta fresca
Torta di mele
— Risotto alla zucca Orecchiette ai broccoli Pasta e fagioli Mezze penne al profumo
E di mare
= | Bocconcini di pollo Halibut al forno Bis di formaggi
g Caciotta

Verdura cruda

Yogurt alla frutta bio




