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SERVIZI DI RISTORAZIONE

a Pasta integrale al ragu di Passato provenzale con Gramigna al ragu di Riso asparagi e zucchine
= | vitello astina . manzo
= pérlr.‘g{fo.rsobbettl al . ) Coscette di pollo al forno
Sformato Frittata alle zucchine
di verdure ; : Insalata verde
Polpettone di tacchino Insalata verde
Carote julienne Stre
ghette
Insalata verde Latte e biscotti
Latte e biscotti .
Succo di frutta e cracker
= Fusilli al pesto Gnocchetti sardi estivi Pastina all’'uovo in brodo Pasta e fagioli
i | dizucchine e salvia !)?L 25/4: I|>asta‘
E Formaggio Crocchette di pesce Integrale al ragu
= | Tonno all'olio d’oliva Tortino di spinaci
Patate prezzemolate Fagiolini all’olio QRS el S
Fagioli prezzemolati Fagiolini all’olio
Latte e biscotti Ciambella casalinga g
Succo di frutta e grissoni Latte e biscotti
atte e biscotti
‘S | Crema di legumi con Mezze penne Pizza margherita Chifferi 5
& | farro olio e parmigiano olio e parmigiano
© | DAL2/5: Sedanini olio e Prosciutto cotto
S | parmigiano Paillard ai ferri Halibut croccante
E C ] Verdure crude a spicchi y
rescenza Pomodori Carote julienne
. The e taralli
Pomodori Yogurt alla fragola Yogurt all’albicocca
Yogurt alla frutta
'S | Risotto allo zafferano Ravioli burro e oro Passato di cecie riso Passato di verdure con
I DAL 16/5: riso con ceci orzo
© | Bocconcini di pollo Polpettine di verdure . . o
(T} Bis di formaggi Bocconcini di patate e
Fagiolini all’olio Piselli ricotta
Insalata verde )
Banana Frutta fresca Pomodori
Frutta fresca
Banana
.— | Crema di patate con Passato di verdure con Fusilli pomodoro e Gnocchetti al pesto
E pastina riso basilico
= ) ] ] ) Polpettine di manzo
i | Halibut gratinato Pesce gratinato al mais Polpettone
= con salsa alle verdure Piselli in umido
Insalata e finocchi Carote julienne ) ]
Zucchine trifolate Torta casalinga
Torta nocciole e mele Pinza bolognese
Yogurt alla banana

*| piatti scritti in grassetto sono da considerarsi come sostituzione delle zuppe, passati nella stagione piu calda.



